Folgende Dinge werden gebraucht:

Zutaten

Fliissigkeit mit Zucker: Die Flussigkeit muss einen Zuckergehalt von mindestens 6 %
bis 13 % haben. Reines Wasser, ungesuBte Safte oder Getradnke mit StBstoff gefrieren zu
einem harten Eisblock und kénnen die Maschine beschadigen.

Slush-Sirup, Saft oder Limonade: Am besten funktioniert spezieller Slush-Sirup (in
Sorten wie Waldmeister, Cola oder Kirsche), den Sie nach Herstellerangaben mit Wasser
verdlinnen. Alternativ eignen sich auch zuckerhaltige Fruchtséafte (besonders
Mangosaft), Eistee oder Limonade.

Die Methode fiir echte Slush-Maschinen

Zutaten: Spezielles Slush-Eis-Sirup oder selbst gemischter Sirup mit etwa 13 %
Zuckeranteil

Zubereitung: Die flussige Mischung in das Gerat fullen. Die Maschine kuhlt und rihrt die
FlUussigkeit automatisch, bis sie nach etwa 60-120 Minuten servierbereit ist.

Zubehor & Utensilien (nicht beim Verleih enthalten!!!!)

Messbecher & Léffel: Zum exakten Abmessen der Flussigkeitsmengen und des
Mischungsverhaltnisses.

GefaB zum Vorkihlen: Es ist ratsam, die fertige Zucker-Saft-Mischung vorab im
Kihlschrank zu kuhlen. Je kalter die Flussigkeit in die Maschine gegeben wird, desto
schneller ist das Slush-Eis fertig.

Loffelhalme (Slush-Halme): Das sind extra breite Trinkhalme, an deren unterem Ende
ein kleiner Loffel integriert ist. So lasst sich das halbgefrorene Eis optimal trinken und
6ffeln.


https://www.lecker.de/slush-eis-selber-machen-127014.html

